PowiAT
SEUPSKI

Regulamin Powiatowego Konkursu na Chleb i Wieniec Dozynkowy
podczas Powiatowego Swieta Plonow
5 wrzesnia 2026 roku w Swotowie (Gmina Redzikowo)

ORGANIZATOR: Centrum Kultury Powiatu Stupskiego

CELE KONKURSU:

propagowanie tradycji i podtrzymywanie umiejetnosci wypieku chlebéw oraz
wyplatania wiehcow zwigzanych ze Swietem Plondéw, podsumowujgcych zbiory zbéz;
prezentacja dziedzictwa kulturowego i kulinarnego regionu;

budowanie tozsamosci regionalnej poprzez kultywowanie lokalnych tradycji;
promocja wizerunku powiatu stupskiego.

ZASADY | PRZEBIEG KONKURSU:

1.

Wience i chleby do konkursu mogg zgtosi¢: gminy, sotectwa, osoby fizyczne, kota
gospodyn wiejskich, organizacje, piekarnie i zaktady piekarnicze
z powiatu stupskiego.

. Zgtoszenia do konkursu na formularzu stanowigcym zatgcznik do niniejszego

Regulaminu, bedg przyjmowane drogg pocztowg na adres: Centrum Kultury Powiatu
Stupskiego, ul. J. Korczaka 1, 76-231 Damnica oraz e-mailowa:
impresariat@kultura.powiatslupsk.pl w nieprzekraczalnym terminie do 31 sierpnia
2026 r.

W_konkursie beda mogli wzigé udziat jedynie uczestnicy, ktérzy dostarczyli
wypetniony formularz zgtoszeniowy.

Wience i chleby nalezy dostarczy¢é w dniu uroczystoéci dozynkowych
w godzinach oraz na miejsce, ktdre wczesniej wskaze organizator konkursu.

Kazdy dostarczony na miejsce imprezy chleb i wieniec powinien by¢ opatrzony
informacja dotyczacg wykonawcow.

Kazdy wieniec i chleb zostanie oznaczony numerem.

Wience oceniane bedg w dwdch kategoriach:

» wienca tradycyjnego (wieniec musi mie¢ forme korony zamknietej, posiadac lekkg
konstrukcje i podstawe w ksztalcie kota; jego wysokos$¢ nie moze przekroczy¢ 1,8
metra, a szerokos¢ w podstawie oraz Srednica na catej wysokosci 1,5 metra. DO
WYKONANIA WIENCA TRADYCYJNEGO NIE MOZNA UZYWAC KLEJU |
SZTUCZNYCH DEKORACJI, zgodnie z tradycjg musi by¢ on upleciony!

+ wienca niekonwencjonalnego (wieniec moze posiada¢é dowolng forme
i byé wykonany z wykorzystaniem dowolnych spoiw. Maksymalne wymiary to:
wysokos¢ 1,8 metra, podstawa do 2,5 metra dla kazdego boku lub srednica do 2,5
metra).

Do wykonania wiencéw mogg by¢é uzyte tylko zboza, owoce, ziota
i kwiaty uprawiane obecnie i w przesztosci w regionie pomorskim - ocenie podlegac
bedzie forma plastyczna i ogdlna prezentacja wienca.
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10.

11.

12.

13.

14.

Zgtoszone do konkursu chleby muszg mieC ksztatt okragty i byC upieczone z maki
uzyskanej ze zboz uprawianych w regionie pomorskim. Ocenie podlega¢ bedzie
smak (chleby zostang pokrojone) i sposdb prezentacji chleba. Oceny wieAcow i
chlebéw dozynkowych dokona Komisja wyznaczona przez Dyrektora Centrum
Kultury Powiatu Stupskiego.

Za najwyzej ocenione wience zostang przyznane nagrody finansowe
W wysokosci:

wieniec tradycyjny:

I miejsce - 1500 zt,

Il miejsce - 1000 z,

Il miejsce - 500 zi,

dwa wyrdznienia po — 300 zi,
wieniec niekonwencjonalny:

| miejsce - 1500 zi,

Il miejsce - 1000 z,

[l miejsce - 500 zt.

dwa wyrdznienia po — 300 zt.

Za chleby dozynkowe z wypieku domowego zostang przyznane nagrody
finansowe w wysokosci:

| miejsce - 500 z,

[l miejsce - 400 z,

[l miejsce - 300 z,

jedno wyrdznienie — 200 z.

Za chleby upieczone przez piekarnie i zaklady piekarnicze nagrodami bedag
Dyplomy Starosty Stupskiego: za I, Il i lll miejsce.

Wiehce i chleby zgtoszone do konkursu pozostajg na wystawie do konca trwania
powiatowych uroczystosci dozynkowych.

Po zakonczeniu uroczystosci dozynkowych nagrodzone i nienagrodzone chleby oraz
wience pozostajg wlasnoscig uczestnikow konkursu.

Organizator zastrzega sobie prawo do wprowadzenia zmian w regulaminie w czasie
trwania konkursu oraz innego podziatu nagrdod.



